il SCHEDA TECNICA
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Numero: 10240 Data Emissione: 29/11/2010

Denominazione prodotto: Tonno al naturale

Descrizione: Il prodotto deve essere ottenuto dalla lavorazione delle carni delle specie ittiche menzionate nel R.D.L. n° 1548
del 07/07/1927 e nel Reg. Ce 1536/92 e prodotto in uno stabilimento riconosciuto CE. Deve essere in tranci e la presenza di
briciole ¢ tollerata, purché non superi il 18% del peso del pesce. Il prodotto al momento della consegna deve avere almeno tre
mesi di maturazione.

Ingredienti: Tonno, liquido di governo, sale

Confezionamento:

Imballaggio: Gli imballaggi secondari dovranno essere nuovi, non ammaccati, non bagnati, né con segni di incuria
nell'impilamento e nel facchinaggio.

Shelf - life residua: Non applicabile

Note:

Caratteristiche merceologiche Caratteristiche sensoriali

Peso sgocciolato min (%) 65 Colore Tipico della specie

Difetti/Alterazioni assenti Odore Tipico

Pelle assente Consistenza Morbida e pastosa, non sfatta e stopposa

Residui organici di lavorazione assenti Sapore Tipico

Maturazione min. (mesi) 3

Confezioni ammaccate assenti

Confezioni bombate assenti

Parametri microbiologici Parametri chimici

Prova di sterilita negativa [[NaCl max (%) 1,5
Istamina max (ppm) 100
Mercurio max (ppm) 1
Piombo (ppm) 0,1
Cadmio (ppm) 0,10
Limiti massimi dei residui DM 27/08/04 e successive  modifiche

Emissione: DQ



