SCHEDA TECNICA

MILANO
RISTORAZIONE

Numero: 9724 Data Emissione: 03/01/2006

Denominazione prodotto: Nettari daranciabrik L 1

Descrizione: Il prodotto deve essere ottenuto con I'aggiunta d'acqua e di zuccheri, di miele o di entrambi a succo di frutta, alla purea di
frutta o ad unamiscela di questi prodotti e che € conforme a quanto prescritto nella normativa nazionale (Decr. L.vo n. 151/04) e Ce.

Ingredienti:
Confezionamento: L 'etichettatura deve essere conforme alla normativa vigente.

Imballaggio: Gli imballaggi secondari dovranno essere nuovi, non ammaccati, non bagnati, né con segni di incuria nell'impilamento e nel
facchinaggio.

Shelf - liferesidua: 75%

Note:

Caratteristiche mer ceologiche Caratteristiche sensoriali
Difetti/Alterazioni assenti Colore tipico
[Tenore minimo di succo e/o purea (%): 50 Sapore tipico
Residuo secco rifrattometro a 20°C min 8

Parametri microbiologici Parametri chimici

Aerobi mesofili totali Ufc/ml <le2 Limiti massimi dei residui DM 27/08/04 e successive  modifiche
Coliformi totali Ufc/ml <10

Escherichia coli Ufc/ml <10

Staphylococcus aureus Ufc/ml <10

Clostridi solfito riduttori Ufc/ml <10

Muffe Ufc/ml <1

Provadi sterilita negativa

Emissione: DQ



